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WSPOMAGA KONTROLE JAKOSCI

SYSTEMU MAP

AirScan Ishida, system do wykrywania wyciekow w
v opakowaniach MAP, znacznie usprawnit procedury
kontroli jakosci, a takze obnizyt koszty pracy w M-Back
— spotfce uznanej za giganta rynku produktow mlecznych i
nabiatu. “Ofenschnecke” — nowy produkt niemieckiej spotki
M-Back Gmbh, produkowany dla firmy Meggle, to rodzaj ciasta
francuskiego z nadzieniem.

Wyzwanie

- Produkt przeznaczony jest do spozycia po
podgrzaniu w piekarniku. Wystepuje w dwdch
wersjach handlowych, tj. buteczek z farszem z
sera i Swiezych zi6t oraz buteczek ze szpinakiem.
Whktad trafia do termoformowanych tacek o
wadze od 180 g do 300 g, zawierajacych 2 lub 3
produkty.

W przypadku, gdy pakowane sa delikatne ciasta
francuskie, Sladowe czastki produktow nierzadko
przedostajg sie w obszar zgrzewania. Moze to
powodowac ulatnianie sie gazu ochronnego i
przenikanie wilgoci do opakowania. W rzadkich
przypadkach, czynniki zewnetrzne moga rowniez
powodowac powstawanie uszkodzen w folii
uszczelniajacej. Takie wadliwe opakowanie nalezy
wykluczy¢ z dystrybucji, poniewaz okres trwatosci
moze ulec znacznemu skroceniu, produkt moze

tez utraci¢ swoje wiasciwosci. Wtasnie dlatego
Ofen

- cénecke identyfikacja nieszczelnosci o srednicy 0,4 mm

. ¥ lub wiekszej.
Hirtenkase-Krauter

dla firmy M-Back priorytetem byta niezawodna

Rozwigzanie

Producent postawit na Ishida AirScan, ktory
wykorzystuje technologie laserowa do
wykrywania wyciekéow dwutlenku wegla (CO2),
ktory jest uzywany w wielu zastosowaniach MAP.
Wysokowydajny system, w czasie krétszym niz 20

milisekund, sprawdza kazda pojedynczg tace pod

katem $laddw ulatniajgcego sie CO2.




“ Nie ma alternatywy dla systemu AirScan, jesli chodzi o

predkosc.

— Kiedys przeprowadzalismy inspekcje mniejszych partii produktéw
wzrokowo — mowi Marcel Schwebler, szef dziatu pakowania. — Jednak ta
procedura, przy tak znacznym wzroscie produkcji, przestata by¢ praktyczna
i zadowalajgca. Tym samym poszukiwalismy rozwigzan dla kontroli jakosci
zautomatyzowanej, pozwalajgcych na 100% niezawodnosci- wyjasnia.

Airscan niezawodnie znajduje otwory o srednicy rzedu 0,25 mm, w dodatku
w imponujacym tempie 180 opakowan na minute. Systemu poprawia jakosé
bez zadnego negatywnego wptywu na produkty, poniewaz proces kontroli
nie wywiera na nie zadnego nacisku, a tym samym ich nie uszkadza- w
przeciwienstwie do konwencjonalnych, liniowych testeréw szczelnosci.
System mozna zintegrowac z istniejgcymi liniami pakujacymi w ciggu kilku
minut, bez potrzeby modyfikowania istniejgcych podajnikéw tasmowych.

W przypadku spétki M-Back system Ishida AirScan zostat zainstalowany

w koncu linii pakujacej, pomiedzy innymi urzadzeniami kontrolnymi a
etykieciarka. Od chwili instalacji okoto 3% opakowar identyfikowanych jest
jako nieszczelne. Sg one eliminowane za pomoca mechanizmu odrzutu
powietrza i transportowane do komory zbiorczej, a nastepnie poddawane
procesowi ponownego pakowania.

— Znajdujemy otwory nawet mniejsze niz 0,4 mm — informuje Marcel
Schwebler. — Obrazujac, jesli zanurzymy odrzucone opakowanie w
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pojemniku z woda, nie zaobserwujemy wycieku gazu. Jednak w warunkach
laboratoryjnych, potrafimy stwierdzi¢ dekompozycje mieszanki gazowej w
opakowaniu. Ponadto, nie ma alternatywy dla systemu AirScan, jesli chodzi o
predkos$¢ — mowi.

Ishida AirScan pracuje w trybie dwuzmianowym, sprawdzajac 3,500
opakowan “Ofenschnecken” na godzine, co daje predkos$¢ posuwu pasa
przenosnika rzedu 30 metrow na minute. Marcel Schwebler podkresla
réwniez fatwosc obstugi i przystepnosc systemu, wskazujac, ze jest on prosty
i bezpieczny w uzyciu oraz wymaga jedynie minimalnej konserwacji. Nie

ma potrzeby wprowadzania zmian ustawien przy przetaczeniach miedzy
produktami. Jedynie w przypadku zmiany wysokosci tacki produktowej,
dostrajane jest potozenie ramienia z gtowica czujnika. Proces czyszczenia na
sucho, przed i po kazdym cyklu produkcyjnym zajmuje do dziesieciu minut.
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