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LA CROISSANCE FAIT UN
BOND EN AVANT GRACE

A LA PESEUSE ASSOCIATIVE

Un fabricant suisse de péates bio a trouve la solution
\ 4 d’'emballage automatique idéale : une peseuse
: associative a 10 tétes CCW-RVE imaginée par I'agent
suisse d’Ishida, iTech AG a Rotkreuz.
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Freiamter
Spatzli GmbH
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Freidmter Spatzli a pris la décision d’automatiser son
processus d'emballage suite a 'augmentation de

la demande de spétzle. La pesée et le remplissage
manuels s'avéraient lents et laborieux, entrainant

d'importants surdosages dus a des poids
excédentaires.

Toutefois, les premiéres expériences de I'entreprise
se sont avérées décevantes. Alors que la premiere
peseuse achetée n'a pas méme réussi a lancer la
production a cause de problemes techniques, la
machine commandée en remplacement aupres d'un
autre fabricant a donné des résultats bien en dega
des attentes. “Cela a mis mon entreprise dans une
position tres délicate”, explique Franz Gurber. “Pour
pouvoir livrer nos clients, nous avons di emballer
manuellement 24 heures sur 24.” Il était clair que la
fois suivante, il fallait impérativement mettre dans le
mille.

Solution

C'est alors que Freidamter Spatzli s'est tourné vers
iTech AG, dont les experts ont congu la solution
d'emballage actuelle. Malgré 'espace confiné de la
ligne de production, le systeme a été installé en un
rien de temps. La peseuse Ishida avait fait mouche
des le premier coup.

Les pates aux ceufs sont maintenant traitées
rapidement, précisément et en douceur, Freiamter
Spéatzli ayant finalement trouvé la bonne recette avec
la peseuse associative Ishida.
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“ Nous économisons environ 5 % du produit par rapport a la pesée

manuelle.

Freidmter Spatzli GmbH pese ses pates fraiches de type “spéatzle” a
une cadence maximum de 40 sachets par minute, soit deux fois mieux
qu'avec le mode manuel précédent.

Le rendement élevé est obtenu de fagon slre et réguliere, avec une plus
grande précision. Pour un emballage de 25009, par exemple, le poids
excédentaire est de 3g seulement en moyenne. “Nous économisons
environ 5 % du produit par rapport a la pesée manuelle”, explique Franz
Gurber, propriétaire et directeur général de Freiamter Spéatzli, qui estime
que la peseuse devrait étre amortie en deux ans et demi seulement.

Les pates aux ceufs fraichement cuites arrivent dans la peseuse
associative via un élévateur. La table de dispersion controle
automatiquement la quantité de produit déposée dans les vibreurs radiaux
pour maintenir le flux des spétzle et les transférer délicatement dans les
bennes de ravitaillement, qui régulent I'alimentation du produit dans les
bennes de pesage situées en-dessous.

En outre, toutes les pieces de contact de la peseuse ont des surfaces
antiadhésives. Il ne faut qu'une fraction de seconde au logiciel du systeme
pour calculer la combinaison de bennes de pesage qui se rapproche

le plus du poids cible. Les portions dosées avec précision sont ensuite
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déposées directement dans des sachets en polyéthylene de 350 g, 500
g et 2500 g.

[environnement humide associé a la production de pates n'a aucun
effet sur la peseuse associative Ishida, certifiée IP66. Le changement de
produit par affichage des préréglages d'un simple appui sur une touche
s'est également avéré un gain de temps important. Le demontage/
remontage des pieces de contact sans outil réduit considérablement le
temps de nettoyage. Franz Gurber qualifie le controle de la peseuse par
écran tactile de “simple et intuitif”.

“ Le changement de produit par
affichage des préereglages d'un
simple appui sur une touche
s'est également avéré un gain

de temps important. , ,
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